
FS PRO CHLOR� Nettoyant moussant puissant au chlore

Formule concentrée moussante 2-en-1, dégraisse et nettoie de manière 
hygiénique grâce à la présence de chlore. L’enregistrement NSF A1 rend ce 
produit idéal pour une utilisation dans l’industrie alimentaire.

APPLICATION:
Idéal pour les applications dans l’industrie alimentaire, 
particulièrement adapté pour le nettoyage des équi-
pements en acier inoxydable, des sols, des murs, des 
hottes, des grils et des fours, des objets en verre et de 
nombreuses autres surfaces dures dans les boulangeries, 
boucheries, usines de mise en bouteilles, cuisines indus-
trielles et institutionnelles, entreprises de transformation 
alimentaire, etc.

CARACTÉRISTIQUES:
Forme........................................... Liquide
Couleur........................................ Jaune
Odeur........................................... De chlore
pH.................................................. ± 13
Densité........................................ ± 1,17 g / cm³

INGRÉDIENTS ACTIFS:
	y�	 Tensioactifs
	y�	 Inhibiteurs de corrosion
	y�	 Agents oxydants à base de chlore

MODE D’EMPLOI:
Nettoyage général: préparer une solution de 1 partie 
de produit pour 15 à 25 parties d’eau. Si possible, utilisez 
de l’eau chaude (40-50 ° C). Appliquer avec un pulvéri-
sateur ou une éponge. Laisser agir le produit pendant 5 
à 10 minutes et rincer abondamment à l’eau du robinet. 
Nettoyage en mousse: utilisez 1 partie de produit pour 
20 à 25 parties d’eau, selon le degré de contamination. 
Appliquer l’agent moussant sur les surfaces contami-
nées. Frottez si nécessaire. Rincer abondamment à l’eau 
du robinet. Nettoyage haute pression: utilisez 1 partie 
de produit pour 20 à 30 parties d’eau. Appliquer sur les 
surfaces souillées. Frottez si nécessaire. Rincer abondam-
ment avec de l’eau du robinet.

CONDITIONS D’EMPLOI:
Respectez les précautions indiquées sur l’emballage et la 
fiche de données de sécurité. 

AUTORISATIONS:
	✔ Enregistré NSF A1, en tant que nettoyant tout usage 

non destiné au contact direct avec les aliments (enre-
gistrement 142316)

PROPRIÉTÉS:

Formule chlorée Dégraisse efficacement grâce à la formule alcaline concentrée avec du chlore actif. Élimine les 
graisses et les protéines et élimine les odeurs désagréables.

Méthode de nettoyage Le produit peut être appliqué manuellement, à haute pression ou avec un équipement de formation 
de mousse.

Moussant Produit une mousse stable qui adhère aux surfaces verticales pour un temps de contact plus long.

Non inflammable Le nettoyant parfait pour une utilisation dans les boulangeries, boucheries, usines de mise en 
bouteille, cuisines industrielles et institutionnelles et entreprises de transformation alimentaire.

Biodégradable Toutes les substances actives de ce produit sont biodégradables.

Toutes les mentions stipulées dans ce document sont basées sur notre expérience pratique et/ou sur des tests en laboratoire. Etant 
donné la grande diversité de circonstance d’utilisation et des facteurs humains non prévisibles, nous recommandons de toujours 
tester de nos produits avant leurs utilisations définitives dans la pratique. La présente fiche technique peut déjà avoir été revue en 
fonction de la réglementation, de la disponibilité des composants ou des nouvelles informations reçues. La dernière version en 
vigueur et donc la seule valable, peut vous être envoyée sur simple demande.
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